CARTA BIBITE
ACQUE
Naturale / Frizzante O,5 L ...
Naturale / Frizzante TL ooeveeveeeecceeen.

SUCCHI & NETTARI BIO (20cl)

ZUEGG Ace, Arancia, Rossa, Pera, Pesca € 3,00
Bio Pesca / Albicocca (Filiera Nazionale) € 3,00
Bio Mirtillo (Filiera Nazionale) .............. € 4,00

SOFT DRINKS
CoCa COla 33CH e
Coca Cola Zero 33CH e
Cedrata Tassoni 20cl

Estathé 25cl Limone / Pesca......... €3,00
Fanta 33CI ..., € 3,00
BIRRE

BIRRE ARTIGIANALI PANECOTTO

Irish Red Ale -Robin 50l ..., € 7,00
German Ale- Kolosso 50cl ..., € 7,00
Session IPA alla Melissa - Oh Issa! 50cl... € 7,00
Birra Capitano Malvinni 33cl ... € 6,00
Birra Contessa Felicia 33cl ..., € 6,00
Birra Capitano Imperatore Barbar. 33cl. € 6,00
RATFFO B3C e € 3,00
Ichnusa non filtrata 33cl.....ceeane. € 3,50
Tennent's super 9'33Cl e, € 4,00
CAFFETTERIA

CAFf@ e € 1,50
Caffé deca, americano, espressino ............ € 2,00
(GF=] o] 01U [ 11 o @ IR € 2,50
Affogato al caffé .., € 3,00
THE \ INFUSI.cvvvrrevversisseessssessss s € 3,00

AMARI & DISTILLATI
Amaro Lucano / Limoncello lucano ... € 3,00
Vecchio Amaro del Capo ..., € 3,00

COPEITO ... € 1,50

PANECOTTO EVENT EXPERIENCE

Panecotto trasforma il bistrot in un luogo esclusivo
dove vivere eventi privati, degustazioni serali,
presentazioni aziendali e momenti speciali.

Non una semplice cena, ma un'esperienza autentica
del territorio, fatta di sapori lucani, prodotti
artigianali e attenzione ai dettagli.

La nostra Event Experience comprende:

¢ locazione riservata del bistrot

« atmosfera calda e raccolta

¢ allestimento coordinato, servizio al tavolo

e gestione completa dell'evento

« degustazione, apericena o0 menu servito, con
prodotti Panecotto e Qui Da Noi, vini del
territorio, birre artigianali

Ogni evento & personalizzabile: dal compleanno alla
serata aziendale, dal team building alla festa privata,
il bistrot diventa la tua casa gastronomica, dove
costruire ricordi, relazioni e convivialita.

Accoglienza, gusto e identita lucana, pensati per
celebrare cid che merita un momento speciale.

[’anecotto

ETHICAL FOOD

Menu

9 Via Bruno Buozzi, 10, Matera MT
www.panecotto.it
+39 0835 165 0583



DEGUSTAZIONI SELEZIONE PANECOTTO

TAGLIERI & APERITIVI

Selezione Panecotto..... e € 12,00
Tagliere con salumi lucani - prosciutto crudo, capocollo,
salsiccia dolce - formaggi, confetture, crostini e peperone
crusco

Fantasia di Paté...... e € 750
5 Crostini con creme artigianali del territorio - peperoni,
melanzane, carciofi con polvere di peperone crusco,
origano

Orto SOt Ol0.c e € 8,00
Degustazione di carciofi, melanzane, cardoncelli e
zucchine

BRUSCHETTE & FOCACCE

Bruschetta ClassiCa......eeeeeeseeeen. € 5,00
Pane di Matera, pomodoro, olio EVO, origano
Bruschetta Lucana (piccante) ... € 550
Pane di Matera con crema di peperoni piccanti

Crostini del Contadino ... € 6,50

Pane di Matera con selezione di sott'oli - melanzane,
funghi e carciofi

Focaccia Panecotto ... € 8,00
Focaccia bianca con Capocollo lucano o Prosciutto Crudo
lucano e crema di melanzane

ANTICHI SAPORI

Panecotto CaveosSo ..., € 8,50
Pane di Matera, rape o fave e cicorie, peperone crusco,
caciocavallo

SOrpresa LUCaNa...eeeseseesessissssseees € 7,50
Crapiata con croste di pane di Matera e caciocavallo
Zuppe del Territorio a scelta ... € 8,00

Ceci/ Fave e cicorie / Vellutata di zucca / zucca e ceci
servita in crosta di pane con peperone crusco, pecorino
e olio evo

INSALATE

INsalata di CECl...ceeeeeeeeeee e, € 7,00
Ceci bio e scaglie di pecorino di Moliterno

INSalata MiSta.... e € 5,00

Verdure Miste

DEGUSTAZIONI QUI DA NOI

Antipasto Piemontese ... € 8,50
Verdure in conserva, ricetta tradizionale piemontese

Fantasia di Paté Piemontese ..., € 750

5 Crostini con creme artigianali Piemontesi - Radicchio e
noci/ Funghi prataioli origano e pepe

BagnNa Cauda ... € 9,00

Prodotto tipico piemontese con crostini, rape soffritte e
caciocavallo

DEGUSTAZIONE PASTO
PIATTI DEL GIORNO

| NOSTRI MENUV’

Pranzo COMPIeto ... € 20,00

Primo + Secondo + Caffé + Coperto

Degustazione di COPPIA .. € 20,00

Tagliere selezione Panecotto+ 2 calici di vino + coperto

Degustazione Panecotto.......eirnrrns € 20,00
Tagliere selezione Panecotto+ bruschetta classica + 1 calice di

vino + coperto

DOLCIDELLACASA 4 PZ......neen. € 3,00

calzoncini amarena/strazzate materane/bucce dolci
cioccolao o pistacchio/cantucci alle mandorle/taralli dolci)

NOTE DI SERVIZIO

Proponiamo piatti del giorno secondo stagionalita e
disponibilita locale. Molti ingredienti provengono da
agricoltura sociale, piccole cooperative e micro-
produzioni sostenibili. La cucina varia ogni giorno con
ricette fresche e autentiche.

FILIERA ETICA PANECOTTO

Ogni piatto sostiene inclusione sociale, territorio,
agricoltura sostenibile e piccole realta artigiane.

CARTA DEI VINI - PANECOTTO

VINI ROSSI - BASILICATA DOC
Aglianico del Vulture DOC

Selezione Panecotto.... e, € 14,00
Aglianico “Carpe Diem” DOC........ccooeeeuee. € 21,00
Matera Primitivo DOC - Akratos Rosso € 20,00
Toccacielo IGT - Merlot . € 13,00

VINI BIANCHI - BASILICATA DOC
Matera Greco DOC - Le Paglie................ € 17,00
Toccacielo IGT - Chardonnay................ € 13,00

VINI ROSATI
Lilly — Basilicata IGT ... € 11,00
Matera Rosato DOC - Akratos Rosé........ € 16,00

VINI “QUI DA NOI”

NOMOS Nobile Montepulciano Docg... € 29,00
Nero di Troia DOC UNUS.......cccommrrenmrreonns

Nero di Troia IGT Prim. Aglianico
Chianti Bio Astorre NOti 7 ......ceeceerevervenennnn.

SPUMANTI & DESSERT WINE
Moscato — Panecotto Selection.................. €12,00
Dry Metodo Charmat — De Canto............. € 17,00

VINO DELLA CASA

Calice di vino della casa......ecenccennee. € 4,00
Caraffa di vino della casa......ceeeeeeennee. € 8,00
SERVIZIO AL CALICE

Vino della Casa - Aglianico - Primitivo - Greco -
Rosato Matera DOC - Calici € 4,00- 4,50 - 5,50
(in base alla referenza)

CALICE & CANTINA i .
Vini lucani, Matera DOC, rosati, bianchi e “é :
rossi selezionati. Calici disponibilianche W&3% {
in abbinamento ai piatti del giorno. e




